
Selfkant - Wehr, den ............................. . 
Ihre Veranstaltung: ....................................................................................................................................... .. 

Sehr geehrte Damen und Herren, 

hiermit bewerben wir uns höflichst mit unserem Verkaufsgeschäft „Grüne Spezialitäten" um einen 
Standplatz auf Ihrer Veranstaltung. 

In unserer wunderschönen, rustikalen Hütte bieten wir unseren Gästen leckere, mediterrane Spezialitäten, 
die auf jedem Festplatz gern gesehen und noch lieber gegessen werden. 

Unsere kulinarischen Highlights sind Pita, Schafskäse im Fladenbrot, Bruschetta sowie das beliebte Raclette. 

Alle Produkte stellen wir selbst her, verwenden dafür frische, hochwertige Zutaten und achten dabei 
äußerst auf Hygiene und feine Zubereitung. 

PITA ist nichts anderes als ein weiches Fladenbrot aus Hefeteig, welches mit Kräuterbutter bestrichen wird 
(für Veganer bieten wir dafür ein hochwertiges Olivenöl) und variabel, ganz nach den Wünschen der 
Kunden, mit zahlreichen Belägen veredelt wird: 

Käse-Lachs/Meerrettich, Camembert/Preiselbeeren, Tomate/Mozzarella, Schafskäse/Paprika, 
Zwiebeln/Lauch/Kräutercreme, Hawaii (Ananas, Schinken}, T hunfisch/Mais, Oliven/Peperoni, 

Sehmond/Zwiebeln, Speck u.s.w. 

SCHAFSKÄSE IM FLADENBROT ist ein purer Hochgenuss. Wir belegen es in mehreren Variationen und 
servieren es heiß aus dem Backofen. Auf Wunsch reichen wir auch hier Olivenöl und Peperoni, um den 
Geschmack noch mehr hervorzuheben: 

Krautsalat, Tomate/Gurke/Zwiebeln, Käse/Salami oder Schinken, Tomate/Mozzarella 

BRUSCHETTA ist eine der vielen italienischen Antipasti. Das frisch geröstete Brot wird mit einer halbierten 
Knoblauchzehe eingerieben, gesalzen, gepfeffert und mit Olivenöl beträufelt. Darauf kommen klein 
gewürfelte Tomaten und viele, frische Kräuter. 

Die harte Kruste des Brotes und der saftige Belag verleihen dem Gericht diesen einzigartigen, 
unnachahmlichen Geschmack. 

RACLET TE - auf die Pfännchen, fertig, los! 
Dieses Gericht ist einfach unschlagbar, wenn es darum geht, Gemüse und andere Beilagen auf vielfältigste 
Art und Weise zu kombinieren. 

Wir schmelzen dafür einen hochwertigen, würzigen Käse, beschmieren damit knusprige Brotscheiben und 
stellen unseren Gästen eine große Auswahl an befüllten Pfännchen zu Verfügung. Je nach Lust und Laune, 
können die Kunden sich so ihre ideale Zutaten-Kombination kreieren. Mit dabei sind: 

geröstete Speckwürfel, kleingehackte Zwiebeln, gestückelte Gurken, Sehmond, Preiselbeeren und vieles mehr ... 

In unserem äußerst ansprechend gestalteten Verkaufsgeschäft verwenden wir nur stromsparende 
Küchengeräte. Bei der Beleuchtung sind wir komplett auf LED umgestiegen. Unser Personal trägt 
einheitliche Geschäftsbekleidung und bedient unsere Gäste stets freundlich und professionell. Ebenso 
stellen wir Abfallbehälter zur Verfügung und servieren unsere Spezialitäten auf umweltfreundlichen 
Papptellern und Servietten. 

Probieren Sie es aus und lassen Sie uns Ihr Publikum verwöhnen. Über eine positive Zusage würden wir uns 
sehr freuen. 

Mit freundlichen Grüßen 

Technische Daten: 

ite: 5,50 m 

Mitgeführte Fahrzeuge: 

1 Wohnwagen 
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